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Crostone di panettone alle susine di Dro, patè di fegatini,
pesto di lardo e cipolla rossa agrodolce

Uovo bio 63°, crema di zucca, fungo cardoncello del
Cimbro e fonduta di Garda riserva

Risotto allo zafferano, tartare di cervo e ristretto di funghi

Vellutata di zucca, verza brasata, yogurt greco, nocciole
tostate e liquirizia

Anatra, jus di melograna, purea di patate dolci e indivia
caramellata al balsamico

Millefoglie con chantilly al cocco, composta di mango e
gel di lime

Percorso degustazione aspettando il nuovo anno

90
+abbinamento vino e cocktail a sorpresa 37


