OSTERIA
Le Servite

ALLA MANO COME CALICI E FORCHETTE

VERKOSTUNGSROUTEN

NORIX

Rind mit griine Sof3e und Zwiebeln

Roter Malvasier, 2020 -Vigneti delle
dolomiti i.g.t.- In Der Eben -BZ-

Tortelli di manzo dry aged,
burro fuso e agretti

Massenza Rosso, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.-
Francesco Poli -TN-

Rinderbacke (cbt),
StBlkartoffelcreme und Spinat

Tre Cesure, 2016 -Trentino d.o.c.- Longariva

“T'N-

Semifreddo agli

amaretti

Rena, 2019 -Trentino d.o.c.- Agraria
Riva del Garda -TN-

50
+ Weinbegleitung 21

Degustationsmenus

PUCCI

Lauch- und Rubenstrudel
mit Vezzena-Creme

Folada, 2022 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.-
Pisoni -TN-

Bigoli mit Gardasee
Sardinen

Traminer Aromatico, 2022 -Vigneti delle
dolomiti i.g.t.- Pojer & Sandri -TN-

Confit Lavarellofisch mit
Polenta und marinierte Fenchel

I’Aura, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.-
Pedrotti -TN-

Kuchen tenerina

Merlino, 20/07 -Rosso fortificato
Pojer & Sandri -TN-

47
+ Weinbegleitung 20

sind fir alle Tischgiste



OSTERIA
LLe Servite

ALLA MANO COME CALICI E FORCHETTE

PBEGINNEN Spezial Gardasee Fisch antipasto, "Millenario" EVO Ol fiir 2 36
Griiner Veltliner, 2019 -Alto Adige Mitterberg i.g.t.- Garlider -BZ- 5,50

Gemischte Wurstwaren, Kise und siifl-saure Gurken fiir 2 Personen32

Lagrein rose, 2022 —Alto adige d.o.c.- Rottensteiner -BZ- 4,00
Rind mit griine So3e und Zwiebeln 13
Roter Malvasier, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.- In Der Eben -BZ- 6,50
Lauch- und Riibenstrudel mit Vezzena-Creme 14
Folada, 2022 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.- Pisoni -TN- 4,00

Z W [S C H E N D U ]:\) C H Bigoli mit Gardasee Sardinen 13

Traminer Aromatico, 2022 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.- Pojer & Sandri -TN- 5,00
Spargelrisotto mit 65° Ei 16
L’insolito, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.- Maso Caliari -TN- 7,50

Gnocchi, Ricotta und Orangen, gerducherter Saibling mit Apfelholz14

Racina, 2021 -Salina bianco i.g.t.- Salvatore D’Amico -ME- 6,50
Tortelli mit Dry-aged Rindfleisch, Butter und Agretti 14
Massenza Rosso, 2020 - Vineyards of the Dolomites IGT - Francesco Poli - 4.50
TN

Z U F O L G E N D E T-Bone-Steak vom trocken gereiften HQ-Rind pro 100 Gramm 6,8
Collemassari, 2019 bio -Montecucco rosso tiserva d.o.c.- Collemassari -GR- 5,00
Rinderbacke (cbt), SiiSkartoffelcreme und Spinat 21
Tre Cesute, 2016 -Trentino d.o.c.- Longariva -TN- 7.00
Gegrillter Saibling, Rote Bete und Shiitake-Pilze 22
Roccolo del Dutlo, 2022 -Soave classico d.o.c.- Le Battistelle -VR- 5,00
Confit Lavarellofisch mit Polenta und marinierte Fenchel 20
Roccolo del Dutlo, 2022 -Soave classico d.o.c.- Le Battistelle -VR- 5
Beilagen 4,50/7,5
Auswahl an Kisesorten 17
Gedeck 2

Versuchen Sie, einen Wein blind zu verkosten, in einem

schwarzen Glas



