OSTERIA
Le Servite

ALLA MANO COME CALICI E FORCHETTE

PERCORSI DEGUSTAZIONE

NORIX

Manzo in salsa verde
con cipolle agrodolci

Roter Malvasier, 2020 -Vigneti delle

dolomiti i.g.t.- In Der Eben -BZ-

Tortelli di manzo dry aged,
burro fuso e agretti

Massenza Rosso, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.-

Francesco Poli -TN-

Guancia di manzo, crema di
patate dolci e spinaci

Tre Cesure, 2016 -Trentino d.o.c.- Longariva

“T'N-

Semifreddo agli

amaretti

Rena, 2019 -Trentino d.o.c.- Agraria
Riva del Garda -TN-
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+ abbinamento vini 21

PUCCI

Strudel di porri e cime di
rapa, con crema di Vezzena

Folada, 2022 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.-
Pisoni -TN-

Bigoli con le sarde di lago

Traminer Aromatico, 2022 -Vigneti delle
dolomiti i.g.t.- Pojer & Sandri -TN-

Lavarello confit con polenta di
storo e finocchio marinato

I’Aura, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.-
Pedrotti -TN-

Torta tenerina

Merlino, 20/07 -Rosso fortificato
Pojer & Sandri -TN-
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+ abbinamento vini 20

I menu degustazione sono da considerarsi per tutti gli ospiti del tavolo



PER INIZIARE

CONTINUANDO

A SEGUIRE

OSTERIA
LLe Servite

ALLA MANO COME CALICI E FORCHETTE

Cicheti di lago e olio EVO "Millenario'" Maso Botes per 2 persone 36

Griiner Veltliner, 2019 -Alto Adige Mitterberg i.g.t.- Garlider -BZ- 5,50
Salumi misti, formaggi e giardiniera in agrodolce per 2 persone 32
Lagrein rose, 2022 —Alto adige d.o.c.- Rottensteiner -BZ- 4,00
Manzo in salsa verde con cipolle agrodolci 13
Roter Malvasier, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.- In Der Eben -BZ- 6,50
Strudel di porri e cime di rapa, con crema di Vezzena 14
Folada, 2022 -Vigneti delle dolomiti 1.g.t.- Pisoni -TN- 4,00
Bigoli con le sarde di lago 13
Traminer Aromatico, 2022 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.- Pojer & Sandri -TN- 5,00
Risotto agli asparagi e uovo 65° 16
L’insolito, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.- Maso Caliari -TN- 7,50

Gnocchi di ricotta e arancia, salmerino affumicato al legno di melo 14

Racina’, 2020 -Salina bianco i.g.t.- Salvatore D’Amico -ME-

Tortelli di manzo dry aged, burro fuso e agretti
Massenza Rosso, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.- Francesco Poli -TN-

Costata taglio fiorentino AQ
Collemassari, 2019 bio -Montecucco rosso tiserva d.o.c.- Collemassari -GR-

Guancia di manzo (cbt), crema di patate dolci e spinaci
Tre Cesute, 2016 -Trentino d.o.c.- Longariva -TN-

Salmerino alla griglia, barbabietola e funghi shitake
Roccolo del Dutlo, 2022 -Soave classico d.o.c.- Le Battistelle -VR-

Lavarello confit con polenta di storo e finocchio marinato
1’Aura, 2020 -Vigneti delle dolomiti i.g.t.- Pedrotti “TN-

Contorni
Selezione di formaggi
Coperto

Prova a degustare un vino alla cieca, in calice nero

6,50

14
4.50

all’etto 6,8
5,00

21
7,00

22
5,00

20

45/7,5
17



